Il teamdel Ristarante MoAn
Vi acconmpagnerd in un percarso degustativo
“amanoliberd”

Coni piedi ben saldi alla tradizione,
valarizzando al meglio le eccellenze locali e non,
Vi parteren a scoprire la nostra filosofia
incentrata su creativitd, innovazione e tanta passione

Percorsodi 4 partate
nininmo 2 persone

Percorso di 6 partate
Mininmo 2 persone
105.-



Per cominciare

Scaloppe di faie gras spadellatg
composta di fichi dindia alla vaniglia,
nocciole tostate, grue di cioccalato extra-fondente

Battuta dasinello della “Macelleria Ganocca”,
indivia belga marinata all'aceto di prugne,

maionese di zucca noscata

Salmerino leggermente marinatg, salsa alloyogurt,
cipolla rossa agrodolce, artica

Polpo alla “Luciand”
pate ddlive taggiasche, patata,

rosmarino ed aria di videtta

Terrina di verdure, salsa di parri e funghi,
pelle di porrodoro Y
\/’piattovegetan'ano

allergeni:
29.- 8
28-
29-  4f6fIN2
8- 41f
2-

Il ment puo subire variazioni, nel rispetto della stagionalita dei prodotti e in correlazione con le digponibilita di mercata Le
preparazioni di alcuni nostri piatti potrebbero prevedere Utilizzo di additivi alimentari naturali. In confarmita con le prescrizioni
previste dalla legge, il pesce destinato ad essere consurmato crudo e stato sottoposto a trattamentodi bonifica preventiva.

Tutti | prezz sonoin franchi svizzeri e ivaindusa



Acqua, faring, patate e risa...

allergeni:
Gnocchetti di farina di castagne, luganighetta di cinghiale nostrang
funghi porcini, fonduta dAlpe Leontica stagionato 36 mesi 25.- 1317
Tortelli di stracatto di capridlg, cipallatto disidratato
salsa cacio e pepe 27.- 1/3/1/12
“Pasta con le sarde”
Spaghettone “Benedetto Cavalieri”, fondo di sarde e finocchietto selvatico,
uvetta, pinali e pane “atturaty’ 24.- 1/3/4/8
Risatto “Acquerelld’ mantecatoai fagioli borlatti,
gambero rosso di Mazara del Vallo,
gel di limone bruciato, salsa di mandorla (rrinino 2 persone) 26.- 2/6/1/9
Crema di zucca, dio dei suoi sem,
farro soffiato, sablé alla cannella N 20- 1/7/12

'\ possibilita di piatto vegetariano

IL ment puo subire variazioni, nel rispetto della stagionalita dei prodotti e in correlazione con le disponibilita di mercato. Le
preparazioni di alcuni nostri piatti potrebbero prevedere U'utilizzo di additivi alimentari naturali. In conformrita con le prescrizioni
previste dalla legge, il pesce destinato ad essere consurmato crudo é stato sottoposto a trattamentodi bonifica preventiva.

Tutti | prezz sonoin franchi svizzeri e ivaindusa



O terra od acqua.

Controfilettodi bisonte, salsa bardolese, parro confit,
purea di topinambur affuricato

Guancia di vitello fondente alla birra “Chivisin’,
morbido di patate, cavalo nero

Lombata di cervo con lardo nostrano,
ristretto damaro “Generosd’ e ribes,
spatzli, cavolo cappuccio all’aceto di lanponi

Pesce spada alla plancia, guazzetto mediterraneg,

bietala e linone candito

Baccala al vapare, salsa al “Merlat bianco Celing,

arancia amara, verza

Carcidfoal carciofo, cereali in umido,

jusdi verdure Y

v piatto vegetariano

25-

allergeni:

7912

792

/7912

4/1n2

Il ments puo subire variazion, nel rispetto della stagionalita dei prodotti e in correlazione con le disponibilita di mercato. Le
preparazioni di alcuni nostri piatti potrebbero prevedere Uutilizzo di additivi alimentari naturali. In conformita con le prescrizioni
previste dalla legge, il pesce destinato ad essere consurmato crudo é stato sottoposto a trattamentodi bonifica preventiva.

Tutti | prezzi sonoin franchi svizzeri e ivaindusa.






